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Heimischer
Fisch-Genuss

.Das 0Osterreichische Fisch
Kochbuch* verspricht der Unt
tertitel, und der geschropft
Karpfen auf dem Titelbild
macht richtig Appetit. Tat- i 4 el ¢
séchlich steckt zwischen den Spelsen in Mutter Natur, ob aufliefen. Heute feiert es — in trautergut schmecken. Ingeborg Pils lie-
Buch_de_g:keln zuerst einmal ej- einer Waldlichtung, im Park oderZweisamkeit oder als gesell-fert die Rezepte und Tipps (etwa
ne Einflhrung in die Welt def nyr ganz hinten im Garten, daschaftliches Schmausen — nostalzur Korb-Ausstattung), Felix So-
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heimischen _ StiBwasserfische hat schon was. Schon die Griegische Renaissance. domann hat fotografiert. Fehlt
von Aal bis Zander, das reich- chen und die Romer haben daBicknick — wer dabei nur annur noch die Picknickdecke. Und
haltige Angebot wird auch mManl im Freien zelebriert, neuSchnitzelsemmel, lauwarmenein sonniger Tag.

noch bundeslanderweise auf- grfunden haben es dann die kuliteberkase und Nudelsalat denk
geschlisselt und historisch narischen Geniissen stets zugethat das Beste schon versaumt. S
|
[

betrachtet. Ob Waldviertlel neon Franzosen, bei denen dasnge Grenzen sind dem Genusi
Karpfen oder Salzkammergul- , »Pique-Nique*  (heift etwa im Freien nicht gesetzt. Bei Inge
Reinanke, wenn alles schon 50 einigkeiten aufpicken*) im borg Pils wandern Késtlichkeiten 7 t
frisch und ohne uberlange 17~ j3nrhundert groR in” Modewie Ziegenkase in Krauterdl, To-(s Dusdw"ﬁ‘”,',ﬁ‘fjﬁﬂf
Transportwege in die Kiche o pie Briten fuhrten dasmatentarte, Romanescosalat mf N
kommt, SAO:Ite au%h hler_allgs Picknick zur eigenen Blute. Raucherfisch, ein Gurkensupp
E?)Sc?]esr(]:hulesozt?re }Eiﬁfsur:?unce Auch in unseren Breiten zog exhen mit Garnelen, siiRer Zucchiza
ins Vor- und Zubereiten deJr die betuchteren Stadter bei entnikuchen und Buttermilch-Kase-
fischigen Kostlichkeiten. Da sprechendem Wetter am Wo-Muffins in den Picknickkorb. -
kann man nicht mehr' vie chenende zum Essen ins Grindlles einfach vorzubereiten. Und - m, . i
bis neue Wochenendbelustigunwenn man sich schon die Arbeiiigeporg pils, Felix Sodomann Picknick,

I
falsch machen, wenn der Re-
zeptteil beginnt. Gabelbissen gen dem Picknick den Rang abmacht, dann soll es auch richticEdition Styria, 128 Seiten, 19,95 Euro

amie i ineer:— Gustieren in der groRen Welt
e zmernss-——— (@r Kleinen Kostlichkeiten

Vorspeise, Zander im Strude

teig, Storfilets mit Schwam

merlsterz, Reinanken im Reis- Es muss nicht immer der Uppigcherfisch-Zigarillos, Vorgéanger

blatt oder eine Reihe von gedeckte Tisch fur ein ebensol-Thomas Dorfer Brandteigkrapferl S PITZ E N

Karpfengerichten als Haupt- ches Mahl sein, wenn Gaste kommit Pata Negra oder Raucheraal-

gang — ein Schlaraffenland. men. Angenehmer plaudert e$ralinen, Deutschlands Koch des

Taliman Sluga, Franz Peier: F(nisch SICh Oft bei ein paar Kleinigkei- Jahres Mario Lohninger (ein H A P P C H E N

auf den Tisch, Leopold Stocker Ver- ten. Am Abend sollte man oh-Pinzgauer) bietet Shrimps-Pop:

lag, 192 Seiten, 19,90 Euro nehin nicht so viel essen, heilRt egsorn und Parmesanbonbons an.

und oft ist schon der Platz dadie Obauer-Briider schlagen u. a.

— limitierende Element. Da kannSteinpilz-Pizza vor, bei Jirgen

man Minibrétchen, Aufstriche Vigne vom ,Pfefferschiff* gibt's

/ NEUE oder einfallslos Chips servierenWilderer-Burger und Gebackene

BUCHER @ Es geht aber auch kreativer undHihner-Lollis, Heidi Ratzka ser-
, genussvoller. Doris Maier hat 20viert Fenchel-Eckerl und Schin-

Spitzenkéche um ihre Vorschlagekenkipferl, Schatz-Konditor

gebeten. Da serviert Osterreich&rich Winkler Kasegeback. Die

Koch des Jahres 2010, AndreaRezepte sind nachvollziehbarDorIS Maier, Kurt-Michael Westermann:

Déllerer, etwa Marinierte Kalbs- Kurt-Michael Westermann hatgpitzenhappchen, Verlag Mary Salz-

tafelspitz-Rélichen oder Rau-alles appetitlich fotografiert. mann, 160 Seiten, 24 Euro
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